
Soupe à la courge    14.50
avec des graines de courge grillées et de la crème fouettée 

Salade d‘automne aux champignons sautés               
courge butternut, haricots verts, piment, salades vertes et menthe fraîche  petite   24.50
servie avec une vinaigrette au miel et des figues fraîches                                 grand   36.00

Risotto ai funghi                                               petite  24.50     
servi avec de la Tête de Moine et des figues fraîches                                     grand  34.00                                                                                                                        

Carrousel d‘automne                                   39.50       
marrons, chou rouge, champignons sautés, chou frisé, pomme mirza                                      
légumes à la courge, spätzli et risotto aux champignons 

Selle de chevreuil Badhof dès 1 personne  58.00
tranchée délicatement, rosée, sauce aux framboises et poivre vert
avec chou rouge, marrons, champignons, pomme Mirza, chou frisé et spätzli 

Effiloché de filet de chevreuil et de cerf  48.00
sauce crème, chou rouge, marrons et spätzli

Médaillons de filet de cerf  46.00 
rôti rosé avec une sauce aux airelles et au porto
chou frisé, marrons, chou rouge et spätzli 
 
 
 
Déclaration: cerf NZ, chevreuil AUT / HUN
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Tagesfisch von Nils Hofer aus Meggen (CH)  42.00
mit hausgemachtem Kräuteröl   

Zanderfilet im Bierteig (EST)   36.00
mit würziger Tartarsauce  

Riesencrevetten (VNM)   48.00
mit Knoblauch, frischen Kräutern und Chili  

Pouletbrust (CH)   28.00
in hausgemachtem Paniermehl goldgelb gebraten  

Schweinssteak (CH)                            200 g   32.00
mit hausgemachter Kräuterbutter                            
 
Kalbspaillard (CH)  42.00 
Kalbsschnitzel dünn geklopft mit hausgemachter Kräuterbutter

Wienerschnitzel (CH, Kalb)  44.00
mit Preiselbeeren

Rindsfilet (AUS)                                                         120g    36.00
rare, medium rare, medium, well done                                      200g   46.00 
mit hausgemachter Kräuterbutter                                                                                             300g   55.00

Chäs-Spätzli    26.50 
hausgemacht und mit viel Käse „chüschdig“ gebraten  

Zusätzliche Beilagen   
Pommes frites I Bratkartoffeln    6.50     
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Saucisse à rôtir de gibier 200g  29.00
sur choucroute avec une sauce moutarde de Dijon et rösti

Civet „façon chasseur“   42.00
champignons sautés et crôutons 
marrons, chou rouge, pomme Mirza et spätzli

Assiette du chasseur                                                       52.00
selon arrivage, sauce à la créme
marrons, chou rouge, pomme Mirza, chou frisé et spätzli  


