
Feine Kürbissuppe    14.50
mit gerösteten Kürbiskernen und Schlagrahm  

Herbstsalat mit sautierten Pilzen               
Butternusskürbis, grünen Bohnen, Chili, Blattsalaten und Minze                      klein   24.50
serviert an Honigdressing und frischen Feigen                                                     gross   36.00

Risotto ai funghi                                                klein   24.50     
mit Tête de Moine und frischen Feigen                                     gross  34.00                                                                                                                        

Herbstkarusell                                   39.50       
mit Marroni, Rotkraut, sautierten Pilzen, Wirz, Mirza Apfel                                      
Kürbisgemüse, Spätzli und Pilzrisotto 

Rehrücken Badhof ab 1 Person  58.00
Zart rosa gebratene Tranchen auf Himbeer-Pfeffersauce
mit Rotkraut, Marroni, Pilzen, Mirza Apfel, Wirz und Spätzli 

Reh- und Hirschfiletstreifen  48.00
an einer Wildrahmsauce mit Rotkraut, Marroni und Spätzli

Hirschfilet-Medaillon  46.00 
rosa gebraten an einer Preiselbeer-Portweinsauce
mit Wirz, Marroni, Rotkraut und Spätzli 
 
 
 
Deklaration: Hirsch NZ, Reh AUT / HUN

HERBSTLICH...HERBSTLICH...MIT WILD, KÜRBIS, PILZEN & COMIT WILD, KÜRBIS, PILZEN & CO



          

Tagesfisch von Nils Hofer aus Meggen (CH)  42.00
mit hausgemachtem Kräuteröl   

Zanderfilet im Bierteig (EST)   36.00
mit würziger Tartarsauce  

Riesencrevetten (VNM)   48.00
mit Knoblauch, frischen Kräutern und Chili  

Pouletbrust (CH)   28.00
in hausgemachtem Paniermehl goldgelb gebraten  

Schweinssteak (CH)                            200 g   32.00
mit hausgemachter Kräuterbutter                            
 
Kalbspaillard (CH)  42.00 
Kalbsschnitzel dünn geklopft mit hausgemachter Kräuterbutter

Wienerschnitzel (CH, Kalb)  44.00
mit Preiselbeeren

Rindsfilet (AUS)                                                         120g    36.00
rare, medium rare, medium, well done                                      200g   46.00 
mit hausgemachter Kräuterbutter                                                                                             300g   55.00

Chäs-Spätzli    26.50 
hausgemacht und mit viel Käse „chüschdig“ gebraten  

Zusätzliche Beilagen   
Pommes frites I Bratkartoffeln    6.50     

    
 

EINHEIMISCHESEINHEIMISCHES  WILDWILD VON DER RIGI NORDLEHNE VON DER RIGI NORDLEHNE

Wild-Bratwurst aus der Region 200g  29.00
auf Sauerkraut an einer Dijon-Senfsauce mit Rösti

Pfeffer Jäger Art   42.00
sautierte Pilze und Crôutons 
dazu Marroni, Rotkraut, Mirza Apfel und Spätzli

Wild-Teller                                                        52.00
Gejagtes vom einheimischen Wild an einer Wildrahmsauce
mit Marroni, Rotkraut, Mirza Apfel, Wirz und Spätzli       


