
Pumpkin soup    14.50
with roasted pumpkin seeds and whipped cream  

Autumn salad with sautéed mushrooms               
butternut squash, green beans, chili, lettuce and mint                                   small   24.50
served with honey dressing and fresh figs                                                             large    36.00

Risotto ai funghi                                                small  24.50     
with Tête de Moine and fresh figs                                       large  34.00                                                                                                                        

Autumn carousel                                    39.50       
with chestnuts, red cabbage, sautéed mushrooms, savoy cabbage,                                      
mirza apple, pumpkins, spätzli and mushroom risotto 

Saddle of venison „Badhof“ from 1 person  58.00
tender pink roasted slices on raspberry and pepper sauce
with red cabbage, chestnuts, mushrooms, mirza apple, savoy cabbage and spätzli 

Venison and deer fillet strips  48.00
with a game cream sauce, red cabbage, chestnuts and spätzli

Deer fillet medallion  46.00 
roasted pink, with a cranberry and port wine sauce 
with savoy cabbage, chestnuts, red cabbage and spätzli 
 
 
 
Declaration: Venison NZ, Deer AUT / HUN

AUTUMN...AUTUMN...WITH VENISON, PUMPKIN, MUSHROOMS & COWITH VENISON, PUMPKIN, MUSHROOMS & CO



          

Tagesfisch von Nils Hofer aus Meggen (CH)  42.00
mit hausgemachtem Kräuteröl   

Zanderfilet im Bierteig (EST)   36.00
mit würziger Tartarsauce  

Riesencrevetten (VNM)   48.00
mit Knoblauch, frischen Kräutern und Chili  

Pouletbrust (CH)   28.00
in hausgemachtem Paniermehl goldgelb gebraten  

Schweinssteak (CH)                            200 g   32.00
mit hausgemachter Kräuterbutter                            
 
Kalbspaillard (CH)  42.00 
Kalbsschnitzel dünn geklopft mit hausgemachter Kräuterbutter

Wienerschnitzel (CH, Kalb)  44.00
mit Preiselbeeren

Rindsfilet (AUS)                                                         120g    36.00
rare, medium rare, medium, well done                                      200g   46.00 
mit hausgemachter Kräuterbutter                                                                                             300g   55.00

Chäs-Spätzli    26.50 
hausgemacht und mit viel Käse „chüschdig“ gebraten  

Zusätzliche Beilagen   
Pommes frites I Bratkartoffeln    6.50     

    
 

NATIVE GAMENATIVE GAME FROM OUR MOUNTAIN RIGI FROM OUR MOUNTAIN RIGI

Game-sausage from the region 200g  29.00
on sauerkraut in a dijon mustard sauce with rösti

Ragout of game „Wildpfeffer“ hunter style 42.00
sautéed mushrooms and crôutons 
served with chestnuts, red cabbage, mirza apple and spätzli

Game-platter                                                        52.00
hunted local game with a game cream sauce
with chestnuts, red cabbage, mirza apple, savoy cabbage and spätzli  


